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51530 SAINT MARTIN D’ABLOIS

Cuvée « Libertine » Brut
Cépages : 50% Chardonnay et 50% Meunier

Dosage : 3.5gr/L

Mode d’¢élaboration :

La premiere fermentation alcoolique et la fermentation malolactique se déroulent dans
les cuves. Apres avoir filtré, nous réalisons 1’assemblage ainsi que la mise en bouteille.
La seconde fermentation alcoolique a lieu dans la bouteille.

Personnalité du Vin

Présentation originale sobre et réussie dans une bouteille blanche.

Nom poétique évocateur et coquin.....

Jaune avec des reflets verts, limpide et brillant, fin cordon persistant. Nez particuliérement
intense, agréable et complexe.

La bouche est gourmande et équilibrée, elle exprime des ardbmes d’agrumes frais.

Cette cuvée est tout en nuance et en fraicheur, avec une finale douce et suave.

Ce Champagne est un vin complet qui présente une large palette aromatique, sa fraicheur le
destine a ’apéritif, et en accompagnement des entrées, huitres, fruits de mer et poissons.
C’est également un vin de séduction.
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